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JR 博多シティ アミュプラザ博多 いっぴん通りに初出店 
ホテルオークラ福岡の味を気軽に味わっていただける 

『博多 Okura Deli』 オープン 
平成 23 年 3 月 3 日（木） 

ホテルオークラ福岡(福岡市博多区、代表取締役社長 徳安弘明) では、九州新幹線全線開業 

に先立ち新しく開業する、JR 博多シティ「アミュプラザ博多」に 3 月 3 日、洋惣菜の店『博多 
Okura Deli（はかた オークラ デリ）』をオープンします。 

このデリでは、旅行客はもちろん、朝の時間帯はフレンチトースト、ランチ 

には野菜がたっぷり入ったベジパフェなど、『働く女性』に向けた商品を揃え、 

午後からは『お父さんのおつまみ』をテーマにお酒にも合う洋惣菜をご準備し 

ます。総料理長 渡邉芳一が考案し創り上げたメニューは、ホテルオークラ伝統 

の上質な味わいはそのままに、メニュー構成や形などホテル内で提供するもの 

とは全く違う新しい感性を取り入れたスタイルとなっております。 

≪新店舗概要≫ 

店 舗 名 ： 博多 Okura Deli（はかた オークラ デリ） 

開店日時 ： 平成 23 年 3月 3 日（木）10：00 
営業時間 ：  7：00～22：00 無休（予定） 

所 在 地 ：  JR博多シティ アミュプラザ博多 
1F いっぴん通り（筑紫口側） 

販売メニュー ： 洋惣菜（予定） 

・ロービー丼 （1,000 円） 

・ベジパフェ （800円～） 

・フレンチトースト （300 円） 他 

≪店舗に関するお問い合わせ≫  TEL.092（262）1176（料飲部） 

このリリースに関するお問い合わせ 
ホテルオークラ福岡 

経営企画室 末延・木村・柴田 
TEL：092(262)1883 / FAX：092(262)3634 
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ホテルオークラ福岡 総料理長 渡邉芳一 （わたなべ よしいち） 
1967 年ホテルオークラ（東京）入社、数々の料理コンクール受賞経験を持つ。 
2000 年 G8 九州沖縄サミットでは、｢万国津梁館｣総料理長を務めた。 
2009 年料理人が目指す勲章のひとつフランス農事功労章シュヴァリエを受章。


