
 

 

 

 

記念日やお祝いのお食事に特別コースをご用意しました。 

ご注文時間 10:00～18:00 

お渡し時間 11:00～19:00  

ご予約・お問い合わせ：092(262)1143 

お受け取り場所：14:00 まで 1F オールデイダイニング カメリア 

14:00 以降 ラウンジ＆バー ハカタガワ 

 

 

 

 

※ご注文は 2名様より承ります。  
※3 日前までにご予約をお願いします。 
※お料理は使い捨て容器に入れてお渡しします。 
※上記は消費税 8％込みの料金です。 

フレンチコース     1 名様 7,560 円 

オードブル 

・ポークのテリーヌ カントリー風    

・スモークサーモンのムース ライ麦パンと一緒に  

・鴨のスモーク 柑橘の香り  

・鶏のガランティーヌ ラヴィゴットソース  

・シーフードと野菜のマリネ サラダ仕立て 

かぼちゃのポタージュ 

魚料理 

・鯛の香草すり身詰め ポーピエット 白ワインクリームソース 

または    

・舌平目のムニエル グルノーブル風 焦がしバターソース 

肉料理 （マッシュポテト グリル野菜添え   ） 

・ビーフシチュー 野菜と一緒に   

または 

・鴨モモ肉のコンフィ グリーンレンズ豆添え  

フロマージュブランのムース ベリーのソース 

季節のフルーツムース 

各メニューに使用している特定原材料７品目を 

アイコンで表示しております。 

イタリアンコース    1 名様 7,560 円 

オードブル 

・カプレーゼ バルサミコのジュレ    

・鶏とレンズ豆のパンツァネッラ    

・タコとキノコのサルサ・ヴェルデ    

・野菜のフリッタータ オーロラソース   

・生ハムとサラミ オリーブ パルメザンチーズ 

ミネストローネ 

魚料理 

・鱸のエスカロップソテー ナポリ風   

または 

・海老の香草グリル レモンとトマトコンフィ添え 

肉料理 （マッシュポテト グリル野菜添え   ） 

・”サルティンボッカ” 牛フィレと生ハムのソテー  

   セージの香り シェリーのアクセント   

または 

・豚肩肉のソテー グレモラータ風  

ティラミス     

パンナコッタ ベリーのジュレと一緒に 

※掲載の情報は、2021 年 3月現在のものです。 

予告なく内容が変更になる場合がございます。 


